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Tagungsprogramm 

 

Sonntag, 15. März 2009 

 

 

 

 

 

Ab 18:30 Uhr Kennenlernen am Vorabend Ort: Weißbräu Huber, General-von-Nagel-Straße 5 
85354 Freising; www.huberweisse.de 

 
 
Montag, 16. März 2009 Ort: Hörsaal 16, Zentrales Hörsaalgebäude,  

TUM Campus Weihenstephan 

 
8:00  Registrierung Ort: Foyer des Zentralen Hörsaalgebäudes 

8:30  Posterschau Ort: Foyer des Zentralen Hörsaalgebäudes 

9:00  Begrüßung  Präsident der DGQ, Prof. Dr. H. Schulz  
 
Dekan der Fakultät Wissenschaftzentrum Weihenstephan, TUM. , 
Prof. Dr. G. Wenzel 
 

9:30  E.F. Elstner, J. Grassmann, M.A.J.  
Elstner 

Kinetik und Thermodynamik kooperativer Effekte bei der 
Interaktion phenolischer Antioxidanzien 

10:00  H. Bergmann, D. Rogoll, K. Kahle, W. 
Scheppach, R.. Melcher, P. Schreier, 
E. Richling  

Intestinal concentrations of polyphenols after apple juice 
consumption and their influence on cell permeability 

10:30  Pause 
 

 

11:00  L. Kabelitz Die Bedeutung von Phenylpropanoiden, Flavonoiden und 
Gerbstoffen in Heilpflanzen und Teedrogen 

11:30  E. M. Hubbermann, K. Bock, M. 
Schultze, B. Walter, B. Harbaum-
Piayda, W. Bilger, K. Schwarz 
 

Beeinflussung der Flavonoid- und Hydroxyzimtsäuregehalte in 
Gemüse und Kräutern durch Preharvest Maßnahmen 

12:00  J. Ruan, J. Gerendás Accumulation of phenolic compounds as influenced by N supply: a 
case study on catechins in green tea (Camellia sinensis)  

12:30  Mittagspause/Posterschau 
 

 

13:30  S. Schmidt, Zietz, M., Schreiner, S. 
Rohn,,L.W.  Kroh, A. Krumbein 

Zusammensetzung der Flavonoide in Grünkohl (Brassica oleracea 
var. sabellica) in Abhängigkeit vom Genotyp sowie den 
ökophysiologischen Faktoren Strahlung und Temperatur 

14:00  D. R. Kammerer, R. Carle Trends in der Gewinnung und Fraktionierung phenolischer 
Antioxidantien aus Reststoffen der Lebensmittelverarbeitung 

14:30  S.  Rohn Einfluss einer Anreicherung auf die Stabilität von 
Zwiebelflavonolglykosiden ς Nutzen und Risiken 

15:00  DΦ Ǿŀƴ Ωǘ {ƭƻǘΣ IΦ-U. Humpf Degradation of flavonoids by intestinal microbiota 
studied in the pig cecum model 

15:30  Pause 
 

 

    

http://www.huberweisse.de/
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16:00  H. Halbwirth, K. Stich, I. Müller-
Harvey

 
The re-invention of sainfoin: an example of a novel resource for 
sustainable agriculture 

16:30  H. Hoste, F. Manolaraki, S. Brunet  
 

Anthelmintic effects of the so called tanniniferous forages   

17:00  M.W. Pfaffl  Effects of secondary metabolites on gut morphology and on the 
immunosystem in the gastro intestinal tract 

17:30  I. Mueller-Harvey Tannins for control of bacterial pathogens 

18:00  R. Lang, DGQ Förderpreis Quantitative Studien zu bioaktiven Abbauprodukten von Trigonellin 
in Kaffeegetränken 
 
 

18:45  Mitgliederversammlung DGQ Ort: Hörsaal 16 
 

    

20:00  Geselliger Abend 
aǳǎƛƪΥ άDŀǳŘƛ vǳŀǘǘǊƻέ 

Ort: Ristorante Pizzeria Portofino,  
Landshuter Strasse 31, 85356 Freising 
www.portofino-freising.de 
 
 

 

 
 
Dienstag, 17. März 2009 
 
 

Ort: Hörsaal 16, Zentrales Hörsaalgebäude,  
TUM Campus Weihenstephan 

 

8:00  H. Heseker Bioactive compounds of the plant and their role in a balanced diet 

8:30  K. Widhalm Effect of soya-substituted diet in children and adolescents with 
familial and polygenic hypercholesterolemia 

9:00  S. Kulling In vitro and in vivo metabolism of the soy isoflavones 

9:30  Pause  

9:45  G.. Rimbach Impact of ApoE genotype on oxidative stress, inflammation and 
disease risk ς is there a role for natural antioxidants? 

10:15  H. Daniel Significance of secondary plant metabolites in human nutrition 

10:45  M. Claussnitzer,  
ALPRO Förderpreis 

 Effects of flavonoids on basal and insulin-stimulated 2-
deoxyglucose uptake in adipocytes 
 
 

11:15  Posterschau 
 

 
 
 

11:45  T. Hofmann Key inducers of oral astringency and bitter taste of plant-derived 
food products ς What do we really know? 

12:15  W. Schwab Improvement of strawberry flavor through enhanced formation of 
phenylpropenes, 
 

12:45  Schlusswort des Präsidenten der DGQ 

http://www.portofino-freising.de/
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Poster 

  

Phenolische Verbindungen in pflanzlichen Lebensmitteln /Analytische Chemie 

1 

 

T. Esatbeyoglu, S. Hillebrand, P. 

Winterhalter 

Determination of phenolic composition of different black chokeberry 

(Aronia melanocarpa) juices 

2 E. Cuevas Montilla, S. Hillebrand, C. Dorau, 

P. Winterhalter 

Preparative isolation of anthocyanins by countercurrent 

chromatography and application of the color activity concept to black 

carrot extract (Daucus carota) 

3 W. Schütze Charakterisierung von Anthocyanen in Kulturpflanzen unter Einsatz 

der HPLC/MS-Kopplungstechnik 

4 J. Bauer, B. Harbaum-Piayda, K. Schwarz Bestimmung von Phenolcarbonsäuren in Nebenprodukten der 

Lebensmittel- und Agrarwirtschaft und ihrer antioxidativen Kapazität 

5 B. Harbaum-Piayda, K.. Oehlke, P. Zacchi, R.. 

Eggers, K. Schwarz 

A new polyphenolic compound in refined rapeseed oil and its 

byproduct 

6 C. Bruna, Eichholz, I., Huyskens-Keil, S., 

Kroh, L.W., Rohn, S. 

Phenolgehalte von Kakaoschalen unterschiedlicher Kakaotypen und 

Provenienzen und deren antioxidative Aktivität 

7 E. Stringano, A. Gea, R.K. Cramer, W.C. 

Hayes, I. Mueller-Harvey 

Characterisation of sainfoin (Onobrychis viciifolia) condensed tannins 

by MALDI-TOF mass spectrometry 

8 K. Schödl, R. Schuhmacher, A. Forneck   Spotting Polyphenoles as Biomarkers:   

Spatial and temporal within plant distribution of selected polyphenolic 

compounds under controllend environment in two Pinot noir (V. 

vinifera L.) clones 

9 J.S. Wulf, S. Rühmann, D. Treutter, M. Zude Phenolanalyse in Früchten mit Hilfe zerstörungsfreier und 

zeitaufgelöster optischer Messmethoden 

10 N. Engert, R. Pätzold, B. Honermeier Phenolsäuren in alten Weizenarten (Triticum) - Vorstellung der 

Methode und erste Ergebnisse 

11 I. Regos, D. Treutter Sainfoin phenolics: isolation, identification and their quantification in 

different plant organs 

  

Physiologie 

 

12 S. Masanetz, C. Kaufmann, T. Letzel, M. 

Pfaffl 

Effects of pine pollen extracts on the proliferation of porcine ileal cell 

cultures 

13 I. Ernst, Wagner A.E., Lipinski S., Desel C., 

Rimbach G 

Cellular uptake and localization of the flavonoid cyanidin in human 

keratinocytes in culture 

14 G. Grünz, B. Spanier and H. Daniel Assessing the Effects of the Flavonoid Myricetin in the Model 

Organism Caenorhabditis elegans 

15 H. Wiegand , A.E. Wagner, C. Bösch-

Saadatmandi, H.-P. Kruse, S. Kulling, G. 

Rimbach  

Effect of dietary genistein on phase II and antioxidant enzymes in rat 

liver 

16 C. Bösch-Saadatmandi, S. Wolffram, G. 

Rimbach 

Untersuchungen zum anti-inflammatorischen Potential von Quercetin 

in Makrophagen und im Modelltier Maus 
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 άtƘȅǘƻŎƘŜƳƛŎŀƭ CŀǊƳƛƴƎέ, Umwelteffekte, Sorteneinfluss 

17 M. Fischer, E. Arrigoni, M. Erzinger, H. 

Schärer, D. Baumgartner, A.. Bozzi Nising, 

R.F. Hurrell 

Pflanzenschutzbehandlung oder Sortenwahl: Was beeinflusst den 

Polyphenolgehalt von Äpfeln? 

18 C.E. Rüfer, B.A. Stracke, S. Häckel, F. Weibel, 

A. Bub, B.. Watzl 

Bioverfügbarkeit und antioxidatives Potenzial von Polyphenolen aus 

ökologisch und konventionell angebauten Äpfeln in vitro und in vivo 

19 D. Dannehl, S. Huyskens-Keil, U. Schmidt Einfluss von elektrischem Strom auf die Phenolverteilung in 

Radieschen (Raphanus sativus L.) 

20 H. Riedel, M. Wiesner, O. Kütük, Z. Cai, I. 

Smetanska, I. Mewis, C. Ulrichs 

Stimulation und Extraktion von bioaktiven, phenolischen 

Verbindungen aus pflanzlichen Zellkulturen 

21 C. Hayot, I. Gadjev, G. Barbier, L. Smith Pre-Breeding and Development of Sainfoin (Onobrychis viciifolia) 

22 B.Honermeier, S. Ali, C. Matthes, S. 

Göttmann, F. Yan 

Polyphenole in der Artischocke (Cynara cardunculus ssp. flavescens 

WIKL.) ς entwicklungsphysiologische und agronomische 

Einflussfaktoren 

23 J. Thill, H. Halbwirth, K. Schlangen, K. Stich, 

I. Regos, D. Treutter, C. Hayot, I. Gadjev, L. 

Smith 

Flavonoids and their formation in different sainfoin varieties 

(Onobrychis viciifolia) 

 Veränderung des Phenolstoffwechsels durch Verarbeitung  

24 S. Hillebrand, H. Storck, B. Hüsing, U. 

Schliephake, D. Trautz, M.-E. Herrmann, P. 

Winterhalter 

Effect of thermal processing on phenolic content in a blue-fleshed 

potato (Solanum tuberosum L.) variety 

25 B. Schulze, E. M. Hubbermann, K. Schwarz Deglykosilierung von Flavonoidderivaten in Zwiebel (Allium cepa L.) 

während der Trocknung 

26 M. Krahl,  M. Zarnkow, W. Back, S. Kreisz Anreicherung von Polyphenolen in Buchweizen durch den 

Mälzungsprozess 

27 M. Betz, A. Tolkach, U. Kulozik Technological Aspects of Anthocyanin Utilisation in Functional Foods 

28  A.F. Ahmad, K. Theodoridou, H. Halbwirth, 

J. Aufrère, K. Stich 

Effect of different conservation methods and maturity stages on 

peroxidase activity in sainfoin (Onobrychis viciifolia) 

29 H. Scherbichler, H. Halbwirth, M. Gössinger, 

K. Stich 

Effects of peroxidase und polyphenoloxidase on the color stability of 

strawberry nectar from puree 

 Verschiedenes  

30 D. Steinfurth, C. Zörb, M. Brockmann, K. H. 

Mühling 

Einfluss des S-Angebots auf die Glutathion-Konzentration und die 

Qualität von Weizen 

31 Schoedl, K., Modl, P., Forneck, A. Enhancing Fruit quality of sweet cherries (P. avium) through flower 

thinning 

32 L. Jánváry, T. Hoffmann, J. Pfeiffer, L. 

Hausmann, R.Töpfer, T. C. Fischer, W. 

Schwab 

Restoring the functionality of the Vitis vinifera L. anthocyanin 5-O-

glucosyltransferase by two site-directed point mutations 
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Anmeldung der Teilnahme ist formlos per e-mail an dieter.treutter@wzw.tum.de möglich oder mit dem beigefügten 
Anmedleformular. Auf der  DGQ website http://www.dgq.bafz.de finden Sie ein Verzeichnis der Hotels in Freising sowie 
nützliche Hinweise und Lagepläne. 

 
 

Tagungsgebühren  

Mitglieder (DGQ, VAB) 50,- ϵ 

Nichtmitglieder 100,- ϵ 

Studenten  frei  

  

Geselliger Abend  

 

 

15,- ϵ ό.ŜȊŀƘƭǳƴƎ ŀƳ ¢ŀƎǳƴƎǎōǸǊƻύ 

 
Bitte überweisen Sie die Tagungsgebühren bis 03. März 2009 auf das  
Konto der DGQ: Postgiro Frankfurt ς BLZ: 500 100 60 ς Kto.-Nr.: 303 840 608  
und geben Sie als Zahlungsgrund  Tagungsgebühr und Ihren Namen an. 
Für Überweisungen aus dem Ausland benutzen Sie bitte die internationale Kennung:   
IBAN : DE 51 5001 0060 0303 8406 08 
BIC (SWIFT-Code) : PBNKDEFF 
 
In Ausnahmefällen kann der Tagungsbeitrag auch am Tagungsbüro entrichtet werden. 
 
Bitte buchen Sie rechtzeitig Ihr Hotel. 
 

Hotels in Freising 
 

Hotel Bayerischer Hof  
Untere Hauptstraße 3 * 85354 Freising 
Tel: 08161-53 83-00 * Fax: 08161-53 83-39 

Hotel Gasthof Lerner  
Vöttinger Straße 60, 85354 Freising  
Telefon: +49 8161 91646; info@hotel-lerner.de 

Vinzenz Pallotti Haus  
Pallottinerstr. 2, 85354 Freising 
Tel.  +49 8161 9689 0; info@pallottiner-freising.de 

Hotel Garni Am Klostergarten 
Alte Poststraße 97, 85356 Freising-Neustift 
Telefon 08161/2392-0; info@am-klostergarten.com 

Isar Hotel  
Isarstraße 4, 85356 Freising 
Tel: 08161 / 86 50; info@isarhotel.de  

Hotel Novotel Muenchen Freising Airport 
Dr.-Von-Daller-Strasse 1-3 , 85356 Freising  
Tel (+49)8161/5320; h5412@accor.com 

Marriott® Hotel  
Alois Steinecker Strasse 20,  85354Freising  
Telefon:  49 8161 966 0; www.marriott.de 

 
 

Organisation: 
Prof. Dr. D. Treutter 
FG für Obstbau, Technische Universität München 
Wissenschaftszentrum Weihenstephan 
Dürnast 2, 85354 Freising 
Tel.:++49.8161.713753; Fax: ++49.8161.715385 
E-Mail: dieter.treutter@wzw,.tum.de 

 

 

 

Wissenschaftliche Leitung: Prof. Dr. H. Schulz, Quedlinburg, Präsident 

 Dr. U. Tietz, Potsdam 

 Prof. Dr. H. Bergmann, Jena 

 Dr. E. Höhn, Wädenswil 

 Prof. Dr. G. Rimbach, Kiel 

 Prof. Dr. B. Tauscher, Karlsruhe 

 Prof. Dr. D. Treutter, Freising 

 

mailto:dieter.treutter@wzw.tum.de
mailto:info@hotel-lerner.de
mailto:info@pallottiner-freising.de
mailto:info@am-klostergarten.com
mailto:info@isarhotel.de
mailto:h5412@accor.com
http://www.marriott.de/
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An 
Prof. Dr. Dieter Treutter 
FG Obstbau 
Technische Universität München 
Dürnast 2 
85354 Freising 
 
 
Anmeldung zur 44. Vortragstagung der DGQ, 16./17. März 2009, Freising 
 
Hiermit melde ich mich verbindlich zur 44. Vortragstagung der DGQ an. 
 
Name, Vorname 
 

 

Institution 
 

 

Straße 
 

 

PLZ, Ort 
 

 

e-mail  
 

 

Tel. Nr. 
 

 Fax Nr. 
 

 

 
 
_____________ ________________________________________________ 
Datum   Unterschrift 
 
Ich nehme teil als (Zutreffendes bitte ankreuzen) 
Ä Mitglied der DGQ       50,- ϵ  
Ä Mitglied der VAB          50,- ϵ 
Ä Nichtmitglied    100,- ϵ 
Ä Student/Studentin     frei 

 
Ä am Geselligen Abend (16. März 2009)   15,- ϵ 

 
 

Bis 03. März 2009 nehmen wir auch gerne noch Ihre Posteranmeldung entgegen! 
 

Thema 
 

 

  
 

  
 

  
 

Autor(en)  
 

  
 

 
 
 
 


